
おいしさや見た目で皆さんを楽しい気持ちにし

てくれるお菓子。

技術や知識だけでなく、様々なことを身につけた

プロに教わりながら、「練り切り」や「鹿の子」と

いった和菓子作りにチャレンジしてみませんか？

■日 時 令和５年１１月２５日（土）１２：００～１５：３０
■会 場 日本菓子専門学校（世田谷区上野毛２－２４－２１）

東急大井町線 上野毛駅 徒歩7分 / 東急田園都市線 二子玉川駅 徒歩１３分

■講 師 日本菓子専門学校 福本 圭祐 教師

■対 象 世田谷区立小学校在学または区内在住の小学４～６年生
■定 員 ３６名 ※応募多数の場合は抽選（先着順ではありません）

申し込みは裏面をご覧ください

新・才能の芽を育てる体験学習 【探求・表現】

【使用予定材料一覧】
白生餡、小豆こし生餡、砂糖、白玉粉、大納言小豆、栗、水飴、寒天、食用色素

注意事項

〇食材を扱うため、講座中のマスクの着用は必須となります。
〇当日は以下の材料を使用する予定です。アレルギーに関して十分ご注意の上お申込ください。
※仕上げ用の材料は、一部変更となる場合があります。

ようこそ！
「和」の世界へ！

和菓子づくり
体験講座

あん あめ

ねりきり かのこ



申込期間：令和５年１０月３１日（火）午前１０時
～１１月７日（火）午後５時

申込方法：二次元コードまたは世田谷区公式ホームページ
からアクセスしてお申し込みください。

世田谷区公式ホームページ上部の緑色の検索窓に、ページ
番号の「２０６３０８」を入れて検索し、『新・才能の芽
を育てる体験学習「ようこそ！「和」の世界へ！和菓子づ
くり体験講座」について」のページから講座の申し込みが
できます。

２０６３０８

新・才能の芽を育てる体験学習は、探求、表現、体力・健康、国際理解、環境の５つ
のテーマの中から、普段の授業ではなかなか体験・体感できない活動を通して、興
味・関心を広げ、将来の夢や希望をもち、たくましく生き抜く力を育てていくことを
目的としています。

申 込

抽 選

申込者全員に１１月８日（水）までに抽選結果をメールでお知らせします。
〇当選者・補欠者には、講座の詳細を郵送します。（落選者には郵送は行いません）
〇当選した場合でも、住所や電話番号に誤りがあり連絡が取れない場合は、当選を無効と
する場合があります。

保護者の見学

〇子どもたちが講座を実施する教室の中で見学いただくことができます。

☎ 問い合わせ

〇申込方法について 電子申請サービスヘルプデスク 0120-03-0664（平日8:30～18:00）
〇講座内容について 地域学校連携課 03-5432-2723（平日8:30～ 17:00 ）

主催：世田谷区教育委員会事務局地域学校連携課 協力：日本菓子専門学校
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